附件1：
横山桥镇农村家宴服务场所厨房建设标准

	级别
	共性要求
	布局及设施设备

	
	
	厨房面积
	场所要求
	功能布局
	设施设备
	清洗消毒

	合格
	1.选址：有固定场所并设在室内，距离污染源25米以上；符合规划、环保、消防等有关要求。

2.水和炉灶：用水符合国家生活饮用水标准；炉灶必须使用电、天然气或者瓶装液化气，可以厨师自带，但不得使用燃煤。
3.标识及制度：食品安全管理制度、家宴厨师管理等制度上墙公示。
4.基本设施：对外门窗有防蝇设施；配脚踏式加盖垃圾桶不少于2只。
	不少于30平方
	地面硬化；墙面铺贴1.5米以上瓷砖或扣板；门、窗严密、有必要的防蝇设施。
	烹饪独立隔间，清洗独立区域，凉菜制作有固定的专门区域和明显标识，并能防止食品在存放、操作中产生交叉污染。
	1.配备多层不锈钢货架（存放半成品用）不少于2只；2.不锈钢操作台不少于2个；3、配有冰箱或冰柜；4.配备一定数量的成品推车。
	1.按标识配置动物性、植物性、水产品专用食品原料清洗水池（不锈钢或铺贴瓷砖）不少于3个；

2.餐具清洗水池（不锈钢）不少于1个；洗手池不少于1个。

3.配备物理消毒设施，有明显标识。

	良好
	
	不少于40平方
	地面铺设防滑瓷砖；墙面铺贴瓷砖或扣板到顶；顶面用防火易清洁材料吊顶；门、窗严密、有必要的防蝇设施。
	烹饪独立隔间，食品原料清洗、餐饮具清洗独立隔间或区域，凉菜制作有独立功能间，并能防止食品在存放、操作中产生交叉污染。
	1.配备多层不锈钢货架（存放半成品用）不少于2只；2.不锈钢操作台不少于3个；3、配有冰箱或冰柜不少于2台；4.配备一定数量的成品推车。5.凉菜间配备空调设备。
	1.按标识配置动物性、植物性、水产品专用食品原料清洗水池（不锈钢或铺贴瓷砖）不少于3个；

2.餐具清洗水池（不锈钢）不少于2个；洗手池不少于1个。

3.配备物理消毒设施（蒸汽或红外线消毒柜），有明显标识；

4.配备不锈钢保洁柜。

	优秀
	
	不少于50平方
	
	设置食品原料清洗（切配）、烹饪、餐饮具清洗消毒、凉菜等独立功能间，并能防止食品在存放、操作中产生交叉污染。
	1.配有多层不锈钢货架（存放半成品用）不少于3只；2.不锈钢操作台不少于3个；3.配有冰箱或冰柜不少于2台；4.配有蒸箱。5.配备一定数量的成品推车。6.凉菜间配备空调设备。
	按标识配置动物性、植物性、水产品专用食品原料清洗水池（不锈钢或铺贴瓷砖）不少于3个；

餐具清洗水池（不锈钢）不少于2个；洗手池不少于1个。

配备物理消毒设施（蒸汽或红外线消毒柜），有明显标识；

配备不锈钢保洁柜不少于2个。


附件2：
横山桥镇农村家宴服务场所基本情况统计表
填报单位（盖章）：                                                填报时间：
	序号
	家宴服务场所名称
	地址
	联系人
姓 名
	联系电话
	厨房
面积
	就餐区
面积
	最大承接
桌数

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	


填报人员：                                                                联系电话：
附件3：
横山桥镇农村家宴服务场所提档升级验收申请表
	家宴服务
场所名称
	 
	所在村
（社区）
	 

	联系人
	 
	联系电话
	 

	申请理由：
本家宴服务场所根据横山桥镇农村家宴服务场所厨房建设标准，开展了设备设施改造提升，经过自我评估，达到（合格、良好、优秀）要求，特申请验收。
（盖章）    
年   月   日  

	村（社区）
初审意见
	 
（盖章）    
年   月   日  

	镇食安办会同市场监管分局、综合行政执法局、生态和农村工作局等部门现场验收意见
	 
（盖章）    
年   月   日  

	
	验收人员签名：
 

	审核意见
	 
 
（盖章）    
年   月   日  

	备  注
	 
附农村家宴服务场所门头、厨房及聚餐大厅照片
 


注：此表一式三份，村（社区）、镇食安办、家宴服务场所各留存一份。
